
25,0З.2026 года

25 марта 2026 года членами межведомственной рабочей группы, осуществляющей контроль заорганизациеЙ питаниЯ _обуllючихсЯ в общеоОразомтельных организациях Касимовского
Y_|:1u"П*ЬНОГО 

ОКРУГа: ГОЛУбе_ВОй И.Е,, Соколовой В.В.. Макаровой Н.В, проведена "о";;;;;;оцеНке орГаниЗацИИ пИТаНИЯ обУчающихс_я, контролтo .u'nu""b;;;';;;;#;;,о".Тr""#""*о
пищи, согласно утвер}qденного меню в МБоУ кКрутоярская СШ>.

в ходе п ,ановлено
Вопрооы для проверки Результат проверки ]

обеспечение оо
кJIассов, обучающихся льготных категорий, в
том числе детей с ОВЗ, горячими завтракамии обедами детей, посещающих iруппу
продленного дня и детей с ОВЗ в
соответствии, с Постановлением
администрации

в_zU25:zO2б учебном_ году горячие (завтраки) получают все

9!1чающи""" : ]_ 
по 11 класс: 94 обуча.щr*." 1-4 классов;

в соответствии с постановлением администрации
ýаglмовского муницип€lпьного округа Рязанской oOnu"i"-о,
29,12.2025 Nь з541 <Об организации питания обучающихся
муниципаJIьных общеобразовательных организаций с
01.01,2026'года>> получают компеноацию 2 человека в
размере З0,25 рублей стоимости обеда в группе продленного
дня (малообеспеченные), 12 учащихся (дети . ЬВЗ, д.r"-
инвалиды), Зб учащихся д"i" ^, ,"о.од"rпu,- .."&,' q

учащихся - дети участников Сво получают бесплатные
обеды.

Оснащение помещений лля приготоuлен"я и
приема пищи необходимым оборудованием,
мебелью, моющими средствами для
организации питания школьников в
соответствии с требованиями СанПиН и
Правил СП

lцlя организации питания в МБоу <Крутоярская сш'
оборудоваНа школьная столовая с пищеблопо* , зrUIом для
лриема пищи на 70 посадочных мест, [ля организации
питаниrI школьников в соответствии с требованиями СанПиНи Правил сп столовая оснащена технологическим и
холодильным оборудованием, мебелью, посудой, а также
моющими средствами Техническое оснащение столовой
соответствует современны м стандарта м школьного питания.
Приготовление пищи осуществляют сотрудники мБоу
кКрутоярская СШ> в соответствии с примерным 10-дневным
цикJIичным меню.

Осуществление контроля за качество, и
безопасностью пищевых продуктов

Контроль за качеством, сбалансированностью и организацией
питаниц соблюдением санитарно-гигиенических правил
,осуществляет бракерruкная комиссия, в состав которой на
основании приказа директора входят ответственнъlй за
организацию питания, повар, медицинский работник.Результаты проверки заносятся в бракеражный^ журнал.
Суточныq пробы хранятся в холодилrп"п..

Осуществление родител"скоiо кБтрол" за
организацией горячего питания
обучающихся в соответствии с
Методическими рекомендациями МР
2.4.0180_20 "Родительский контроль за
организацией горячего пи-гания детей в
общеобразОвательных организациях''(утв.
Федеральной службой по надзору u сф"ре
защиты прав потребителей и благополучия
человека 18 мая 2020 г.)

Uрганизация родительского кон]роля осущеотвляется в форме
анкетирования родителей lt учащихся, создана общешкольная
комиссия в соответствии с лок€lльным актом, составляются
акты по итогам проведения общественного контроля.
Последний u*, родrr"пьского nonrpo*-- от 17.ОЗ,2026, й;;."
проверок обсуждаются на общъшкольных и классных
родительских собраниях и могут явиться основаI{ием дляобращений в адрес администрации' образовательной
организации, ее учредителя, органов контроля (надзора).

Соответствие фактического (ежедневнопф
меню и примерного 10 дневного меню

q)актическое меню на момент проверки соответствует
четвертому дню 10.дневного меню, Качество приготовляемой
пищи удовлетворительное, меню разнообразное, в него входят
следующие блюда (рис отварной с маслом, гуляш из печени,
салат из белокочанной капуотьц чай с сахаром, хлеб ржаной,хлеб пшеничный, сУп с макаронными 

"aд"п""rй, каша



гречневая, тефтели мясные).
Соответствие дневного меню с
приготовленными блюдами, предлагаемьши
учащиц4ся

!невное меню соответствует приготовленным
которые раздаются в горячем виде.

блюдам,

печени, чай с хлеб ожаной

(рактический вес порций соответствует заявленным: завтрак
1,4 классы - рис отварной с маслом, ryляш из печени, сzшат из
белокочанной капусты, чай с сахаром, хлеб ржаной, хлеб
пшеничный.
обед - хлеб ржаной, хлеб пшеничный, суп с макаронными
изделиями, каша гречневая, тефтели мясные, чай с сахаром.
Завтрак 5-11 классы - рис отварной с маслом, гуляш из

Соответствие заявки количества детей Й
питание и их фактического нмичия

Заявки количества детей на питание делаются на следующий
день с rrетом фактической посещаемости текущего дня и
соотвётствуют количесТву обучающихся в н€tличии.
Буфета в школе нет.

Рекомендации руководителю общеобразовательной организации (Костечко Л.Ю.):

-вести постоянный контроль за работой пищеблока i
-осуцIествлять контроль за работой медицинской сестры по вопросам организациипитания;
-^'л"л"_:1Р_:Y*О РаЗМеЩаТЬ На СТеНДе В СТОЛОВОЙ И СаЙТе школы ежедневное меню, оформленное
соответствии с требованиямиi
-проводить систематическую работу по информи
правильного и здорового питания.

и родителей по вопросам

Голубева И.Е.

Акт получил: Костечко Л.Ю. 25.аз,2026


